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Фа.rtl.t,rl t.l1, 1.,.\,lя, о,гIсство ЮНУсоВА

роза Хоясахметовна

.Адта ро>ltдения 01.01.1955 г.

У,окумс,нт о предхlествующем уровне образования

Аттестат о среднем общем образовании

За время обученил сдаrl(а) зачегы, экзаиены по следyющId\{ дисципr\инаri
(модч,tям), проше,l(а) учебrrую (производствеrтное обrrение)
и производственную практику, итоговчю аттестацию

Наи-мецование прý!lетов Итоrовая
оценка

Правовые основы профессиональЕой
дея,lельности

Профессионмьные стандарты

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Фrtзио,tогия питания с основtll4и
товароведения продовольственпьж
товаров

Обtlрl 16gпцllg преJприятий
обlttсственногtl питания

отлично

Осtrtlвы каlькчляции и учета

Организация производства
пре]tllриятий общественного питания

Тех l tо-rогия приготовления блюд

Безоltасность жизнедеятельности

экtltlолtlлческие основы
про(lсссиона.,tь}Iой деяте,qьности

49 отл ич но

46

46

14

отлично

отлич но

отлично

отлично

отлично

При,rо;кение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабочс,tiэ,
доA)liI Iости c,\vili;l щеtо

цс 3324092378963

|266-19

l l .лекабря 20l9 го]а
(дата въцачи)

Рсшенuсм
.1 l ll l П? С lП!7l |1 l О Н Н О li

комllссцll
l1.12.20l9 г.

Секрегарь

75

6,|

з2

ПРИСВ()ВНА КВДПИФИКДЦИЯ

Повар 3 (третьего)

разряда

Предсемтtrrь _

58

40

63

Обцее
количсство

часоа

Всего: 520 учебных часов

1HOO [ПО кЦентра,lьный
инстиryт

повышенлrяiвалифrlкации
и профессионап ьной

__ пепеполllЬовкiti'

ý

отлиttно

отлично

отлллtно


